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Razstava predstavlja Kalanov rod, ki je na Visokem gospodaril od sredine 17. pa skoraj do konca 19. 
stoletja. Bili so podlo�ni zemljiškemu gospodu in vsako leto so oddajali dajatve in sodelovali pri tlaških 
obveznostih. 

Zbirka Visoška kuhinja je ambientalno postavljena kuhinja iz 19. stoletja, v kateri je v letih 1887 do 
1892 gospodinjila zadnja gospodarica na Visokem, Ana Kalan, por. Hafner. Zbirka podira stereotipe o 
tehnologiji kuhanja in o prehranjevanju ljudi na loškem pode�elju, kjer naj bi si hrano pripravljali samo 
v �rni kuhinji in se prehranjevali zgolj s »kašami, sokom, �ganci, kislim zeljem ali repo«. O tem pri�ajo 
restavriran in rekonstruiran tip kuhinje z napo, ki je ohranjen na Visokem, ter na razstavi predstavljeni 
recepti. Povzeti so po kuharski knjigi Ta dobra stara kuha, ki jo je po spominih na Ano napisal njen vnuk 
Pavle Hafner, ter iz »Kuharskih bukev«, ki jih je lastnoro�no napisala Ana Kalan. V njih je tako opisana 
priprava francoske »�upe«, �ešnjevih kola�kov, »lincer« torte, cimetovih in šunkinih »nudlov« in drugega. 

Razstava je posve�ena zakoncema Tav�ar. Ivana Tav�arja (1851–1923) predstavljamo kot 
pisatelja, politika in �upana Ljubljane ter kot �loveka, ki je bil navezan na rodno Poljansko 
dolino. Njegovo �eno Franjo (1868–1938) pa predstavljamo kot pomembno narodno damo, 
(so)ustanoviteljico društev in humanitarno delavko. Na Visoški doma�iji sta zakonca Tav�ar 
gospodarila 45 let. Oba sta pokopana v dru�inski grobnici nedale� od Visoške doma�ije. 
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Visoški gospodarji so bolj ali manj uspešno upravljali posest. Filip Kalan (1628–1703) je 
veljal za dobrega in cenjenega gospodarja. Martin Kalan (1666–1716) kot gospodar ni bil 
preve� podjeten. Jurij Kalan (1706–1777) naj bi bil oblasten, trmast in nepopustljiv. Štefan 
Kalan (1737–1796) je bil napreden in izobra�en gospodar. Njegov naslednik Jo�ef Kalan 
(1783–1831) pa se za posestvo ni preve� zanimal. Ko je Johan Kalan (1814–1874) postal gospodar, 
je obnovil poslopja. U�ival je velik ugled in 
spoštovanje. Pod naslednikom Janezom 
Kalanom (1842–1882) je posestvo propadalo. 
Ker z �eno An�ko nista imela otrok, je 
posestvo prešlo v roke njegove sestre, Ane 
Kalan (1845–1893). Ana je posest prepustila 
sinu Antonu, ki pa ni �elel gospodariti na 
Visokem. Zato je posest leta 1893 prodal 
dr. Ivanu Tav�arju. Ko je Ana izvedela za 
sinovo dejanje, se je ubila. Tako se je kon�alo 
gospodarjenje Kalanovih na Visokem. 

Dru�ina Ane Kalan, poro�ene Hafner, in Matev�a Hafnerja.
Fotogra� ja je v zasebni lasti. 

Pogled na zbirko Visoška kuhinja v 19. stoletju. Foto Vito.

Ana Kalan, por. Hafner, zadnja gospodinja 
na Visokem, se je kuhanja najprej u�ila pri 
svoji materi Barbari, leta 1857 pa je odšla v 
Ljubljano v šolo k uršulinkam. Po šoli je še 
eno leto nabirala znanje v ško� jski kuhinji 
in ga dopolnjevala s pomo�jo nemških in 
slovenskih kuharskih knjig. 

Na Visokem so v 19. stoletju hrano kuhali 
in pekli v krušni pe�i in na odprtem ognjiš�u 
v glineni, lito�elezni ali bakreni posodi. Nad 
ognjiš�em in kuriš�em pe�i je ohranjen 
zbiralnik dima oziroma napa, kjer se je dim 
skozi dimniško tuljavo dvigoval v dimno 
kamro, kjer so sušili meso, in naprej skozi 
dimnik na prosto. Ta tip kuhinje je bil v 
slovenskih mestih znan �e v 17. stoletju.  

Na dan so imeli štiri do pet obrokov, odvisno 
od letnega �asa in kme�kih del. Hišni posli 
so skupaj z gospodinjo ob 6. uri sedli za 
veliko javorjevo mizo v ve�i ali v prostoru 
ob kuhinji. Po opravljeni jutranji molitvi 
so pojedli zajtrk. Kalanova dru�ina je jedla 
v »kamri«, to je v prostoru današnje poro�ne 
dvorane.  

Ob delavnikih je bila hrana na Visokem
preprosta: mleko, mo�nate jedi, krompir in 
zelenjava. Ob�asno so jo popestrili z deloma 
sve�o, deloma sušeno govedino in svinjino. 
Za cerkvene praznike pa je bil jedilnik pri 
Kalanovih �e vnaprej dolo�en. Na novo leto 
so postregli s »premsko �upo« in pe�enim 
piš�ancem z zabeljenimi mlinci. Posladkali 
so se še s kuhanimi slivami in potico. Za 

svete tri kralje so jedli goveji ragu, svinjsko pe�enko, pe�en krompir in kompot iz suhih jabol�nih 
krhljev. Na cvetno nedeljo so se okrep�ali z zeleno pomladansko juho, visoško svinjsko pe�enko, 
pe�enim kislim zeljem, »namašenim« krompirjem in ocvrtimi suhimi slivami. Po obi�aju so 
na veliko no� jedli pe�eno šunko s hrenom in pirhi, meso izpod �erjavice, dušeno korenje, v 
oblicah krompir, pe�en v pe�i, in potico. Na binkoštno nedeljo so se najprej pogreli z »rumeno 
�upo«, obed pa nadaljevali s kuhano govedino s �esnovim hrenom, pe�enimi jagnje�jimi prsmi 
in krompirjem, za�injenim s kumino. Na koncu so postregli še bobe. Na sejemsko nedeljo, na 
dan sv. Volbenka, 31. oktobra so lakoto pregnali s � �olovo juho, mladim pujskom, spe�enim v 
pe�i, s katerim so ponudili zabeljen ohrovt in zme�kan krompir. Seveda niso smeli manjkati 
bobi. Na dan vseh svetnikov pa so jedli govejo juho z doma�imi rezanci, kuhano govedino s 
toplim hrenom in krompir z ohrovtom. Na koncu so se posladkali s kuhanim kostanjem. 

Pogled na ognjiš�e in kuriš�e pe�i. Foto Vito.

Model�ek za surovo maslo z 
napisom VISOKO, 19. stoletje.
Hrani Loški muzej Ško� a Loka.

Tav�ar osebno

Ivan Tav�ar se je rodil v Poljanah, kjer je 
obiskoval osnovno šolo. Šolanje je nadaljeval 
v Ljubljani, srednjo šolo pa v Ljubljani in 
Novem mestu. Nato se je odlo�il za študij 
prava na dunajski univerzi. Leta 1884 je 
odprl lastno odvetniško pisarno v Ljubljani. 
Pozneje se je poro�il s Franjo Košenini, s 
katero sta imela pet otrok. Bila sta znana 
kot podpornika mladih literatov in umetnikov. 

Tav�ar je bil zelo razgledan v splošnih zadevah, politiki, zgodovini in pravu. S svojim govorniškim 
darom se je v javnem �ivljenju hitro uveljavil. Sodobniki ga opisujejo kot �ivahnega in odkritosr�nega 
govornika, ki je bil ponosen in oster v debatah. 

Tav�ar pisatelj

Ivan Tav�ar sodi med najvidnejše pisatelje slovenskega realizma. S pisanjem je za�el �e v dijaških 
letih. Sprva je pisal poezijo z ljubezensko tematiko, zgodaj pa je odkril tudi prozo. V svojih delih je 
idealiziral slovenskega kmeta in neoskrunjeno naravo. Precej svojih pripovedi je umestil v Poljansko 

dolino in hribovje ob njej (Med gorami, Vita Vitae Meae, Grajski pisar, V Zali, Cvetje v jeseni, 
Visoška kronika itd.).

Uveljavil se je tudi kot politik, gospodarstvenik, �astni �lan in funkcionar društev in mest. Tav�ar 
je bil liberalni politik. Svoja prepri�anja je razvijal na javnih nastopih in govorih ter objavljal v 
�asopisnih �lankih. Leta 1911 je bil izvoljen za ljubljanskega �upana, slovesno je bil imenovan 
januarja 1912. V �asu prve svetovne vojne je pokazal izjemno zavzetost za to, da je mesto kljub 
vojni lahko �ivelo normalno.

Pogled na zbirko Ivan in Franja Tav�ar. Foto Vito.

Visoški gospod in visoška gospa

Tav�ar se je rad vra�al v Poljansko dolino, kjer je iskal po�itek in 
navdih za pisateljevanje. Leta 1893 sta zakonca Tav�ar kupila 
Visoško doma�ijo. Na Visokem so okolico uredili po vzoru 
nemških dvorcev. Leta 1897 pa so tu postavili prvo teniško igriš�e 
na Slovenskem. Hiša je bila polna del slovenskih umetnikov, 
slikarjev in kiparjev. Na Visokem so Tav�arji sprejemali 
pomembne goste in kulturnike, celo jugoslovansko kraljico 
Marijo Kara�or�evi�. 

Portretna fotogra� ja Ivana Tav�arja, 
fotogra� ral Avgust Berthold. Hrani 
Narodna in univerzitetna knji�nica.

Ivan in Franja Tav�ar z dru�ino in 
prijatelji na Visokem, 1901. 
Hrani Zgodovinski Arhiv Ljubljana 
– Enota v Ško� i Loki.
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