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KALANOVA RODBINA
Biljana Risti¢, Loski muzej Skoﬁa Loka

Razstava predstavija Kalanov rod, ki je na Visokem gospodaril od sredine 17. pa skoraj do konca 19.
stoletja. Bili so podloZni zemljiskemu gospodu in vsako leto so oddajali dajatve in sodelovali pri tlaskih
obveznostih.

Visoski gospodarji so bolj ali manj uspe$no upravljali posest. Filip Kalan (1628-1703) je
veljal za dobrega in cenjenega gospodarja. Martin Kalan (1666—1716) kot gospodar ni bil
preve¢ podjeten. Jurij Kalan (1706~1777) naj bi bil oblasten, trmast in nepopustljiv. Stefan
Kalan (1737-1796) je bil napreden in izobrazen gospodar. Njegov naslednik Jozef Kalan
(1783-1831) pa se za posestvo ni preve¢ zanimal. Ko je Johan Kalan (1814-1874) postal gospodar,
je obnovil poslopja. Uzival je velik ugled in

spostovanje. Pod naslednikom Janezom

Kalanom (1842-1882) je posestvo propadalo.

Ker z zeno Ancko nista imela otrok, je

posestvo preslo v roke njegove sestre, Ane

Kalan (1845-1893). Ana je posest prepustila

sinu Antonu, ki pa ni Zelel gospodariti na

Visokem. Zato je posest leta 1893 prodal

dr. Ivanu Tav¢arju. Ko je Ana izvedela za

sinovo dejanje, se je ubila. Tako se je koncalo

gospodarjenje Kalanovih na Visokem.

VISOSKA KUHINJA V 19. STOLETJU
Mojca Sifrer Bulovec, Loski muzej Skofja Loka

Zbirka Visoska kubinja je ambientalno postavijena kubinja iz 19. stoletja, v kateri je v letih 1887 do
1892 gospodinjila zadnja gospodarica na Visokem, Ana Kalan, por. Hafner. Zbirka podira stereotipe o
tehnologiji kuhanja in o prebranjevanju ljudi na loskem podezelju, kjer naj bi si hrano pripravijali samo
v ¢rni kubingi in se prebranjevali zgolj s »kasami, sokom, Zganci, kislim zeljem ali repo«. O tem pricajo
restavriran in rekonstruiran tip kuhinje z napo, ki je ohranjen na Visokem, ter na razstavi predstavljeni
recepti. Povzeti so po kuharski knjigi Ti dobra stara kuba, ki jo je po spominih na Ano napisal njen vnuk
Pavle Hafner, ter iz »Kubarskih bukevs, ki jih je lastnorocno napisala Ana Kalan. V njih je tako opisana
priprava francoske »Zupe«, cesnjevih kolackov, »lincer« torte, cimetovih in Sunkinih »nudlov« in drugega.

Ana Kalan, por. Hafner, zadnja gospodinja
na Visokem, se je kuhanja najprej ucila pri
svoji materi Barbari, leta 1857 pa je odsla v
Ljubljano v $olo k urSulinkam. Po 3oli je $e
eno leto nabirala znanje v Skofijski kuhinji
in ga dopolnjevala s pomo¢jo nemskih in

slovenskih kuharskih knjig.

Na Visokem so v 19. stoletju hrano kuhali
in pekli v krudni pedi in na odprtem ognjiscéu
v glineni, litoZelezni ali bakreni posodi. Nad
ognjis¢em in kuris¢em peci je ohranjen
zbiralnik dima oziroma napa, kjer se je dim
skozi dimnisko tuljavo dvigoval v dimno
kamro, kjer so susili meso, in naprej skozi
dimnik na prosto. Ta tip kuhinje je bil v
slovenskih mestih znan Ze v 17. stoletju.

Fotografija je v zasebni lasti.
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Druzina Ane Kalan, poroc¢ene Hafner, in Matevza Hafnerja.
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ZBIRKA IVANA IN FRANJE TAVCAR
Biljana Risti¢, Loski muzej Skoﬁa Loka

Razstava je posvecena zakoncema Tavéar. Ivana Tavéarja (1851-1923) predstavijamo kot
pisatelja, politika in Zupana Ljubljane ter kot cloveka, ki je bil navezan na rodno Poljansko
dolino. Njegovo Zeno Franjo (1868-1938) pa predstavijamo kot pomembno narodno damo,
(so)ustanoviteljico drustev in humanitarno delavko. Na Visoski domaciji sta zakonca Tavéar
gospodarila 45 let. Oba sta pokopana v druZinski grobnici nedalec od Visoske domacije.

Tavéar osebno

Ivan Tavéar se je rodil v Poljanah, kjer je
obiskoval osnovno $olo. Solanje je nadaljeval
v Ljubljani, srednjo $olo pa v Ljubljani in
Novem mestu. Nato se je odlocil za Studij
prava na dunajski univerzi. Leta 1884 je
odprl lastno odvetnisko pisarno v Ljubljani.
Pozneje se je porocil s Franjo Kosenini, s
katero sta imela pet otrok. Bila sta znana
kot podpornika mladih literatov in umetnikov.

Pogled na zbirko 1 Franja Tavéar. Foto Vito.

Tav¢ar je bil zelo razgledan v splo§nih zadevah, politiki, zgodovini in pravu. S svojim govorniskim
darom se je v javnem Zivljenju hitro uveljavil. Sodobniki ga opisujejo kot zivahnega in odkritosrénega
govornika, ki je bil ponosen in oster v debatah.

Tavéar pisatelj

Ivan Tavcar sodi med najvidnejse pisatelje slovenskega realizma. S pisanjem je zalel Ze v dijaskih
letih. Sprva je pisal poezijo z ljubezensko tematiko, zgodaj pa je odkril tudi prozo. V svojih delih je

idealiziral slovenskega kmeta in neoskrunjeno naravo. Precej svojih pripovedi je umestil v Poljansko

Na dan so imeli §tiri do pet obrokov, odvisno
od letnega ¢asa in kmeckih del. Hi$ni posli
so skupaj z gospodinjo ob 6. uri sedli za
veliko javorjevo mizo v vezi ali v prostoru
ob kuhinji. Po opravljeni jutranji molitvi
so pojedli zajtrk. Kalanova druzina je jedla
v »kamrig, to je v prostoru danasnje poro¢ne
dvorane.

Pog?ed na ognjiscein kurisce peci. Foto Vito.

Ob delavnikih je bila hrana na Visokem
preprosta: mleko, mo¢nate jedi, krompir in
zelenjava. Obc¢asno so jo popestrili z deloma
svezo, deloma suseno govedino in svinjino.
Za cerkvene praznike pa je bil jedilnik pri
Kalanovih ze vnaprej dolo¢en. Na novo leto
so postregli s »premsko Zupo« in pecenim
pis¢ancem z zabeljenimi mlinci. Posladkali
so se $e s kuhanimi slivami in potico. Za
svete tri kralje so jedli goveji ragu, svinjsko pecenko, pecen krompir in kompot iz suhih jabol¢nih
krhljev. Na cvetno nedeljo so se okrepéali z zeleno pomladansko juho, visosko svinjsko pecenko,
pecenim kislim zeljem, »namasenim« krompirjem in ocvrtimi suhimi slivami. Po obicaju so
na veliko no¢ jedli peceno $unko s hrenom in pirhi, meso izpod Zerjavice, duseno korenje, v
oblicah krompir, pe¢en v pedi, in potico. Na binkostno nedeljo so se najprej pogreli z »rumeno
Zupok, obed pa nadaljevali s kuhano govedino s ¢esnovim hrenom, pecenimi jagnjecjimi prsmi
in krompirjem, zadinjenim s kumino. Na koncu so postregli Se bobe. Na sejemsko nedeljo, na
dan sv. Volbenka, 31. oktobra so lakoto pregnali s fizolovo juho, mladim pujskom, specenim v
pedi, s katerim so ponudili zabeljen ohrovt in zmeckan krompir. Seveda niso smeli manjkati
bobi. Na dan vseh svetnikov pa so jedli govejo juho z domaéimi rezanci, kuhano govedino s
toplim hrenom in krompir z ohrovtom. Na koncu so se posladkali s kuhanim kostanjem.

Modeléek za surovo maslo z
napisom VISOKO,VI‘). stoletje.
Hrani Loski muzej Skofja Loka.

dolino in hribovje ob njej (Med gorami, Vita Vitae Meae, Grajski pisar, V Zali, Cvetje v jeseni,
Visoska kronika itd.).

Uveljavil se je tudi kot politik, gospodarstvenik, ¢astni ¢lan in funkcionar drustev in mest. Tavéar
je bil liberalni politik. Svoja prepricanja je razvijal na javnih nastopih in govorih ter objavljal v
¢asopisnih ¢lankih. Leta 1911 je bil izvoljen za ljubljanskega Zupana, slovesno je bil imenovan
januarja 1912.V ¢asu prve svetovne vojne je pokazal izjemno zavzetost za to, da je mesto kljub
vojni lahko Zivelo normalno.

Visoski gospod in visoska gospa

Tavcar se je rad vracal v Poljansko dolino, kjer je iskal pocitek in
navdih za pisateljevanje. Leta 1893 sta zakonca Tavcar kupila
Visosko domacijo. Na Visokem so okolico uredili po vzoru
nemskih dvorcev. Leta 1897 pa so tu postavili prvo tenisko igrisce
na Slovenskem. Hisa je bila polna del slovenskih umetnikov,
slikarjev in kiparjev. Na Visokem so Tavéarji sprejemali
pomembne goste in kulturnike, celo jugoslovansko kraljico
Marijo Karadordevi¢.

Portretna fotografija Ivana Tavcarja,
fotografiral Avgust Berthold. Hrani

Narodna in univerzitetna knjiZnica.

Ivan in Franja Tav¢ar z druzino in
prijatelji na Visokem, 1901.

Hrani Zgodovinski Arhiv Ljubljana
— Enota v Skofji Loki.

VISOSKA DOMACIJA PRIPOVEDUJE

Ob¢ina Gorenja vas - Poljane
Poljanska cesta 87,4224 Gorenja vas
tel.: 04 518 31 00

e-mail: info@obcina-gvp.si

Loski muzej Skofja Loka
Grajska pot 13, 4220 Skofja Loka
tel.: 04 517 04 00

e-mail: info@loski-muzej.si
Zavod za varstvo kulturne dedis¢ine — Obmoc¢na enota Ljubljana

Trzaska cesta 4,1000 Ljubljana

tel.: 01 421 07 00

e-mail: tajnistvo.lj@zvkds.si

Izdal: Loski muzej Skofja Loka, zanj: Aleksandra Sasa Nabergoj

Avtorji besedil: Milan Cadez (Zupan Ob¢ine Gorenja vas - Poljane), Damjana Pedi¢ek Terseglav
(ZVKDS — Obmo¢na enota Ljubljana), Mojca Sifrer Bulovec (Loski muzej), Biljana Risti¢ (Loski muzej)

Fotografije: Fototeka Loskega muzeja, Zgodovinski arhiv Ljubljana — Enota v Skofji Loki, Zavod za
varstvo kulturne dedis¢ine — Obmocna enota Ljubljana, Narodna in univerzitetna knjiznica Ljubljana,
Foto Vito, Pavle Hafner.

Lektoriranje: Lidija Jurman
Grafi¢no oblikovanje: Mito Gegic¢
Tisk: Medium d.o.o.
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